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Appellation : FRONTON A.O.C.

Historique du domaine: établi depuis plus de 200
ans, propriété de la famille MUZART depuis trois
générations.

Propriétaire: Olivier MUZART
Commune: Villeneuve les Bouloc (31)

Le terroir: Graves et Dboulbénes (sables
d’alluvions tres fins).

Le vignoble :Rendement de 50 hectolitres/ha,
pour une densité de 4500 pieds/ha.

Superficie: 22 hectares

La vinification: traditionnelle en cuve inox et
thermoregulation.

L’assemblage: 50% de Negrette, cépage trés
ancien, typique de la région, 25% de Syrah, et 25%
de Cabernet Franc et Sauvignon.

Commentaires de dégustation (Guide Gilbert
& Gaillard 2009 Note 87/100) :

« Robe trés sombre au reflet d'un rouge jeune. Nez expressif sur le
fruit, @évoquant la prune mare. La bouche évolue tout en souplesse et
affiche méme une certaine longueur. Un Fronton de fort belle
facture. »

Conservation : des maintenant et dans les 5 ans qui suivent.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 3 consommer avec modération.




